LE SPECIALITA DEL MESE

Crostoni di pane rustico con crema di burrata DOP, asparagi verdi e pomodori secchi di Calabria
Gerdstetes Hausbrot mit Burrata-Creme DOP, griinen Spargeln und Dérrtomaten aus Kalabrien
Roasted house bread with DOP burrata cream, green asparagus and dried tomatoes from Calabria
1a,7a,11a,12a,3b (V)

Crema di asparagi verdi e noce di capasanta dorata
Grine Spargelcremesuppe mit gebratener Jakobsmuschel
Green asparagus cream soup with fried scallops
7a,14a,1b,5b @

Tartare di branzino con punte di asparagi verdi e crostini di pane tostato
Wolfsbarsch-Tartar mit griinen Spargelspitzen und Brotcrodtons

Sea bass tartare with green asparagus tips and bread croutons
1a,4a,7a,8b,11a

Risotto Carnaroli allo zafferano con asparagi verdi e salsiccia nostrana
Carnaroli-Safranrisotto mit grinen Spargeln und Hauswurst

Carnaroli saffron risotto with green asparagus and house sausage
7a,12a,16,3b&)

Ravioli di magro in crema di asparagi e guanciale croccante

Ravioli mit Spinat-Ricotta-Fillung an Spargelcreme und knusprigem Guanciale
Ravioli with spinach and ricotta filling on asparagus cream and crispy guanciale
1a,7a,12a,3b,9b

Tagliolini al nero di seppia agli scampi con asparagi verdi e pesto di pomodori secchi di Calabria
Tagliolini an Tintenfischtinte mit Scampi, griinen Spargeln und Pesto von Dérrtomaten aus Kalabrien
Tagliolini on squid ink with scampi, green asparagus and dried tomato pesto from Calabria
1a,2a,7a,1b,3b,9b,13b

Tagliata di entrecéte di manzo con asparagi verdi e fiocchi di sale Maldon
Tranchiertes Rindsentrecéte mit grinen Spargeln und Maldon-Meersalzflocken
Carved beef entrecote with green asparagus and Maldon sea salt flakes

56,706 ®

Calamaro alla piastra con asparagi verdi e patate saltate
Kalamaren vom Grill mit grinen Spargeln und Bratkartoffeln
Grilled calamari with green asparagus and fried potatoes
14a,7b,10b,12b &

Focaccia al carbone vegetale
con mozzarella di bufala in cottura, punte di asparagi verdi e rosette di prosciutto crudo

Fladenbrot an Pflanzenkohle mit Blffelmozzarella DOPR, griinen Spargelspitzen und Rosen von Rohschinken

Flatbread on biochar with buffalo mozzarella DOP, green asparagus tips and roses of raw ham
1a,7a,5b

\» Vegetariano V) Vegano @ Senza lattosio & Senza glutine
Tutti i prezzi sono in CHF | Alle Preise in CHF | Incl. 81% IVA | Inkl. 8.1% MwSt
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03/24



| NOSTRI VINI

CHF CHF
BIANCHI 10cl 75cl
ANTICHI PODERI, 9.00 59.00

Merlot vinificato in bianco DOC
Cantina: Castello di Cantone - Ticino
Tipo d’'uva: Merlot vinificato in bianco

PINOT GRIGIO, Friuli Colli Orientali DOC 8.00 52.00
Cantina: Torre Rosazza - Friuli Venezia Giulia
Tipo d’'uva: Pinot Grigio

ROSATO

CENTOVIE, Rosato Colli Aprutini IGT 750 49.00
Cantina: Umani Ronchi - Abruzzo
Tipo d’'uva: Montepulciano

ROSSI

ANTICHI PODERI, Merlot del Ticino DOC 9.00 59.00
Cantina: Castello di Cantone - Ticino

Tipo d’'uva: Merlot

Regione:

CAPRILI, Rosso di Montalcino DOC 10.00 65.00
Cantina: Podere Caprili - Toscana
Tipo d’'uva: Sangiovese

Tutti i prezzi sono in CHF
Alle Preise in CHF | Incl. 8.1% IVA | Inkl. 8.1% MwSt




